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МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 
СРЕДНЯЯ ШКОЛА № 11 г. ВОЛГОДОНСКА

Протокол № 3
проверки организации в школьной столовой горячего питания для обучающихся школы

комиссией родительского контроля
Дата проверки: Д..-Р. 7 / _____ 202-л.
Время п р о в е р к и ч а с .  ( большая перемена)
Цель проверки: соответствие блюд утвержденному меню, соблюдение гигиенических 
требований для работников столовой, педагогов и обучающихся.
Родительский контроль в составе:

£РМ п/}/2/Л>С-^ К

составили настоящий протокол в том, что j £  / /  Л ^  года родительским контролем 
была проведена проверка организации качества питания в школьной столовой.
В ходе проверки установлено:

1. Имеется меню для всех возрастных групп и режимов функционирования школы.
2. Цикличное и ежедневное меню вывешено в доступном месте для ознакомления 

родителями и детьми.
3. В меню отсутствуют повторы блюд по всем дням.
4. В организации питания регламентированное цикличное меню количество приемов пищи, 

соответствует режиму функционирования школы.
5. В школе создан приказ от 02.09.2024г.№259 «О создании бракеражной комиссии».
6. Со всех партий приготовленных блюд снимается бракераж. ^
7. Фактов недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам бракеражной

комиссии -не выявлено. ^
8. После каждого приема пищи проводится уборка помещения столовой.
9. На момент приема пищи уборка помещения проведена качественно.
10. В помещении для приема пищи не обнаружены насекомые, грызуны и следы их 

жизнедеятельности.
11. Для соблюдения детьми правил личной гигиены созданы все условия.
12. Замечаний к соблюдению детьми правил личной гигиены- не выявлено.
13. При сравнении реализуемого меню с утвержденным меню, исключение отдельных блюд

из меню не выявлено.
14. Фактов выдачи детям остывшей пищи не выявлено.
15. В обеденном зале каждый стол накрыт для 6-х обучающихся, соблюдая безопасную

дистанцию, посадочных мест детям хватает. ^
16. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в столовой.

(маски, перчатки, чепцы).

Предложения:
1. Предложить родителям, проводить дома беседы о полезном и правильном питании.
2. Сотрудникам столовой неукоснительно соблюдать все Санитарно-эпидемиологические 
требования, Методические рекомендации к организации питания обучающихся в 
общеобразовательных учреждениях.
3. Классным руководителям 1-11-х классов проводить тематические беседы с 
обучающимися о правильном питании.










